
Découvrez le goût exquis des œufs de grand brochet, connus pour leur saveur unique et leur grande qualité, 
un délice prisé des passionnés culinaires à travers le monde. Les œufs de grand brochet de la marque 
Embassy® de l’OCPED sont récoltés des lacs limpides et frais du Manitoba, de la Saskatchewan et des 
Territoires du Nord-Ouest. Ces régions sont reconnues pour leurs pratiques de pêche durable, assurant que 
les œufs de poisson ne sont pas seulement délicieux mais aussi respectueux de l’environnement.

Qualité et goût
Les œufs de grand brochet sont connus pour leur texture ferme et leur goût riche et savoureux. Les œufs de poisson subissent 
une inspection approfondie pour garantir une qualité exceptionnelle, offrant un régal délicieux à votre palais. Les œufs sont
transformés et emballés sous des mesures strictes de contrôle de la qualité pour maintenir leur fraîcheur et leur goût.

Bienfaits nutritionnels 
Les œufs de grand brochet ne sont pas seulement un délice gastronomique mais aussi un ajout nutritif à votre régime 
alimentaire. Ils sont riches en nutriments essentiels comme les acides gras oméga-3, les protéines et les vitamines, ce qui en 
fait un choix santé pour les amateurs de fruits de mer.

Utilisations culinaires
Cet ingrédient polyvalent peut être utilisé dans une variété de plats. Que ce soit pour garnir un canapé, rehausser une salade 
ou créer un apéritif raffiné, les œufs de grand brochet ajoutent une touche d’élégance et de saveur à n’importe quel repas.

Emballage
Nos œufs de grand brochet sont offerts en pots de 95 g.

Caviar de grand brochet (Esox lucius) – pot de 95 g

Ingrédients : Œufs de grand brochet, sel, gomme xanthane
Zone de récolte : Lacs d’eau douce canadiens
Durée de conservation : 24 mois
Conservation : Garder congelé
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