
Caviar de grand corégone (Coregonus clupeaformis) – pot de 95g
Le caviar de grand corégone de marque Embassy® de l’OCPED est propre, frais et légèrement parfumé 

avec une texture agréable et croustillante. Connus aussi sous le nom de « caviar doré », les œufs de 

grand corégone sont populaires en Europe et en Amérique du Nord et offrent une qualité supérieure 

et une incroyable polyvalence. Notre caviar de grand corégone est décadent, délicieux et récolté de 

façon durable des poissons pris à l’état sauvage des lacs limpides du Canada.

Ingrédients : Œufs de grand corégone, sel
Zone de récolte : Lacs d’eau douce 
canadiens
Durée de conservation : 24 mois
Conservation : Garder congelé

Qualité et goût

Provenant du meilleur grand corégone, garantissant ainsi une qualité et fraîcheur de premier ordre. Savourez le goût 

légèrement sucré avec une texture ferme qui ajoute une explosion de saveur à n’importe quel plat.

Les œufs de poisson sont transformés et emballés sous des mesures strictes de contrôle de la qualité pour maintenir 

leur fraîcheur et leur goût.

Bienfaits nutritionnels 

Nos œufs de grand corégone sont riches en nutriments essentiels, notamment des acides gras oméga-3, des 

vitamines et des minéraux.

Utilisations culinaires

Parfait pour une variété d’applications culinaires, des entrées aux plats principaux. Pour enrichir les sushis et les plats 

de fruits de mer, ou servir comme un apéritif raffiné avec des craquelins et du fromage à la crème.

Emballage

Nos œufs de grand corégone sont offerts en pots de 95 g.


	Slide 1

